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PRODUKTSORTIMENT

Tre modeller, ett system

Gastrotainer finns med konvektionsvarme, kompressorkyla eller i neutralt utférande, i storlek 12
och 14. Samma robusta konstruktion i alla modeller: insida i rostfritt stél och plastbekladd utsida.

Singel N12 - N14 Tower CC12 - CCl4 Twin H12 - H14

Egenskaper

01 Insida i rostfritt stél. Slitstark, I4tt att rengdra
och trygg for livsmedel.

Plastbekldadd utsida. Skyddar mot st6tar, repor
och ger ett tystare arbetsflode.

Monterad varme- eller kylenhet.
Ratt temperatur hela cykeln.

Digital temperaturdisplay. Visar exakt temperatur
i realtid.

Fasta och svingbara hjul. L4tt att mandvrera.

Ergonomiska handtag. Stadigt grepp oavsett om
du skjuter, drar eller svanger.

Lasbar dérr. Skyddar innehéllet under transport
och foérvaring.




Standard utan kompromisser

Med Gastrotainer far du inte bara en vagn, utan ett komplett system for sédker mattransport.
Designad och byggd i Sverige for storkdk och catering.

Genomtankt material Svensk tillverkning Testad och certifierad
Material som uppfyller Svensk ingenjoérskonst och Rigordst testad for tillforlitlighet
livsmedelskraven. noggrannhet i varje detalj. i krdvande miljéer.

Sex olika modeller

Modell Artikelnr Funktion Effekt Vikt Matt (mm) Volym
H12 GTSIH12-01 Konvektionsviarme 680 W 72 kg 1362 x 560 x 800 185 L
CC12 GTSIC12-01 Kompressorkyla 280 W 93 kg 1629 x 560 x 800 185 L
N12 GTSIN12-01 Neutral - 67 kg 1389 x 560 x 800 185 L
H14 GTSIH14-01 Konvektionsvirme 680 W 78 kg 1522 x 560 % 800 206 L
CCl4 GTSIC14-01 Kompressorkyla 280 W 99 kg 1788 x 560 x 800 206 L
N14 GTSIN14-01 Neutral = 73 kg 15622 x 560 x 800 206 L

Alla modeller: Iasbar dorr, jordflata och hjul @160 mm (tvéa fasta och tva svdngbara med broms).

Gastrotainer i siffror

185 /206 L Max 30 min

Volym i storlek 12 /14 Till ratt temperatur, vdrme och kyla

0 till 85 °C 0,15 kWh

Fran kyla till varmhallning Uppvarmning 22 till 85 °C, H12




100 ar av innovation

Gastrotainer tillverkas av Hallins i Odeshég, med dver hundra &rs erfarenhet av rostfria stélprodukter.
Vi kombinerar 1dng tradition med modern teknik och ett genuint héllbarhetsengagemang.

Tillverkat i Sverige
Designad och byggd i Odeshég.

Hallbar design

Lang livslangd, 1dg LCC och
minimal miljépaverkan.

Redo att upptacka mer?

Boka en demo och se hur Gastrotainer kan
forbattra er mattransport.

Hallins Group AB
Fabriksvagen 1, SE-599 33 Odeshdg
Tel 0144-153 00 - hallins.com

Certifierat
ISO 9001 & 14001.

Service & support

Dedikerat saljteam bade i Sverige
och internationellt.



